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梅販売のお知らせ＠こぶた畑 
 

梅は、今年のように開花が遅れると、ミツバチの

活動時期と重なり、豊作傾向となるそうです。3月

が温かかったせいか、玉伸びが良く、今年の出荷は

早くなりそうです。 

今年から、数畝ばかりの柑橘園を、３軒の有志で

管理することになりました。元普及員という方に、

基本の指導をして頂き、弱ったミカンの、救出プロ

ジェクト。さて、どうなることやら。 
 

● 梅酒・梅ジュースに…青梅 1キロ 500円 

5月末から６月上旬摘み取り予定です。 
 

● 梅干・梅ジャムに… 熟梅 1キロ 600円 

6月上旬～下旬に摘み取り予定です。 
 

※ 無農薬・無化学肥料です。特に熟梅には、 

表面の点々模様など、見栄えの悪いのが入って 

しまいます。食味には影響はありません。 

※ 摘み取りご希望の方はご相談下さい。 

※ 今年は赤ジソも蒔きました。ご希望の方はお問い

合わせください。（７月以降収穫予定） 
 

Tel &Fax 73-2981 こぶた畑 相原まで 

メール  kobutabatake@gmail.com 

梅ちゃんとアジアの農と食 ⑥ 
＜コーヒーはベトナムに限る＞ かつてフランスはイ

ンドシナ諸国を植民地とし、自国の文化を押しつけてき

た。ベトナムではフランスパンとコーヒーが特徴的だ。

今でもベトナムではバインミーと呼ばれるパンが屋台で

売られているが、本場フランスよりもうまいという評判

である。コーヒーはベトナム中部高原が栽培に適してい

たようで、バンメトゥオトという町を中心に、深入りの、

どろっとした濃いコーヒーが人々に好まれている。厚手

のガラスコップにコンデンスミルクをたっぷりと流し入

れ、その上に一人用フィルターの器にコーヒーを入れて

お湯を注ぎ、たくたくと滴が落ちるのをじっと待つ。全

部注がれるとフィルターの器をはずして、スプーンでか

き混ぜ大きな氷を入れて、ちびちび飲んでいく。むしろ

お喋りをしながら、そして通りの景色を楽しみながら、

ゆったりと過ごしている、といった風情である。多くは

男性で、そのせいか、ベトナムの男性は働いているのか

なと心配してしまう。小風に吹かれながら暑熱がまどろ

む午後は、通りに面した喫茶店でカフェー・シュア・ダ

ー（ミルク入りアイスコーヒー）を飲んでいると、人生

をゆったりと過ごすことが出来る。そして、あくせく働

いている我ら日本人とどっちが幸せなんだろうかと考え

てしまう。日本ではコーヒーはあまり飲まない私が、ベ

トナムに行くと毎日コーヒーが飲みたくなる。不思議だ。     

 （親子たんぼメンバーのつぶやき ｂｙ梅﨑利通） 

【お知らせ】 ●新月：５/１０   ○満月：５/２５ 

     八十八夜：５/２  立夏：５/５  小満：５/２１ 

 ５月度定例会      ＊担当：新永塚田んぼ （大瀬） 

５月１１日（土）１８：３０～＠生涯学習センターけやき・第１会議室 

◎田んぼの会： ５月２５日の週末から６月中旬にかけ

各たんぼで田植えが行われます。田植えしたい方、田んぼ

の会まで連絡を！田植えヘルプ募集中♪（田んぼの会・井関） 
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 

◇小田原まちなか『プチ朝市』  ＠平井書店駐車場 

  ５月１２（日）、２６日（日） ７：３０～９：３０  （第２・４日曜） 
＊詳細は「小田原まちなか市場公式ブログ」を検索♪ 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ 
【報告】 ★４/２７（土）終日、５/１（水）午前+２（木）終日、農の会

お茶摘みが行われました。今年は遅霜の害で３分の１以上の葉が

焼けてしまい、十分な量が摘めるか心配な中での決行でした。特に

第２日程は天候にも振り回され、最後は雨の中修行ともいえる涙の

茶摘み。なんとか無事摘み終えることができたのも皆の協力があっ

たからです。収量は生葉で、２７日=１２０kg、１日=４５kg、２日=４５

kg。申込２５組。製茶工場の田中農園さんには大変お世話になり

ました。４日は全員で分配とお茶とお菓子、尊徳記念館にて。（石） 

「大豆の会」では新規にメンバーを募集しています。 

初夏から大豆を育て、夏に草むしりをし、初冬に収穫し

ます。そして冬、みんなでワイワイと手前味噌を試食し

たり持ち寄り食品を食べながら”じぶん”の味噌を仕込

みます。興味のある方は下記へ連絡ください。 

０４６５（３４）４４２９ 大豆の会 担当 太田洋和 

 

５月１９日（日）鎌倉の SUGATA にて、ぽんぽこファーム・ 

中村さんがお野菜を出店します。是非お立ち寄りください。 


